ENTREES

Menus de substitutions :

PLAT

Menus de substitutions :

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

g Préparé par le Chef

Octobre

Paté de foie

Terrine chévre et tomate

Emincés de poulet
sauce aux marrons

Galette végétale

Lentilles

Rondelé

Eclair au chocolat

Salade verte au surimi

Chou blanc aux

Potage .
raisins

Salade laperousse

Paupiette de veau
sauce marengo

B

Menu Végétarien
Colin MSC sauce

Croquette de mais ciboulette

v

Hoki sauce créme

Riz créole Gratin dauphinois ,
Puree
ot
Fromage blanc Petit suisse

Cantal AOP

Fruit

Gélifié au chocolat

Légumes et fruits frais

2 w7
@ 1GP 9 Produits biologiques

+ Nouveauté .
- P4C : préparé et Cuisiné par le Chef de la Cuisine Centrale

Nous te souhaitons un bon appétit ! I, - . g N



